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	Ценовой лист на

Программы серии "БЭСТ"

ПОДАРОК при приобретении – БЕСПЛАТНОЕ годовое сопровождение!

Цены с 15 августа 2011г. (в рублях, НДС не облагается)
      
	


Лист 16 из 30 


	Программа “БЭСТ-5. Питание”  

Готовое отраслевое решение для автоматизации учета питания

Цены приведены для одного ЭКЗЕМПЛЯРА ПРОГРАММЫ.     
	Скидка
	Цена программы

на 1 раб. место

с учетом скидки

	БЭСТ - Питание для детских организованных коллективов

Решение разработано совместно с НИИ питания РАМН

	Рекомендовано для  детских садов, школ, интернатов и др. детских организованных коллективов.  
Функциональные возможности:
· Разработка и ведение технологических карт. Составление и ведение планового (типового) меню

· Составление и расчет меню-раскладки для организованных коллективов. 
· Расчет выполнения норм среднесуточного набора продуктов. 

· Ведение справочника продуктов с учетом химсостава.
· Учет движения продуктов (приход, списание, остатки). Справочник готовых рецептов блюд с химическим составом и калорийностью, технологией приготовления и показателями качества блюд (открыт для самостоятельного редактирования и пополнения). 
Рекомендуемая конфигурация программы (приложения,  режимы с отраслевой настройкой):

· Питание. Калькуляция - рабочее место технолога / диетсестры. Сырье. Материалы
· Составление и расчет меню-раскладки на питание организованных коллективов, «шведский стол»

· Справочник рецептов (один из ниже предлагаемых в ценовом листе)                                 
	ПОДАРОК
	15000

	· Базовый тип предприятия, включающий минимально настроенную базу данных с учетом законодательных  требований и особенностей   (один из ниже предлагаемых в ценовом листе)                                               
	ПОДАРОК
	

	БЭСТ-5. Питание рабочее место технолога / диетсестры

	Функциональные возможности:

· Разработка и ведение технологических карт. Составление и ведение планового (типового) меню.
· Расчет выполнения норм среднесуточного набора продуктов по плановому меню.
· Ведение справочника продуктов с учетом химсостава.
Минимальная конфигурация программы (приложение, отраслевая настройка):

· Питание. Калькуляция - рабочее место технолога / диетсестры.
· Базовый тип предприятия, включающий минимально настроенную базу данных с учетом законодательных  требований и особенностей   (один из ниже предлагаемых в ценовом листе).
	ПОДАРОК

	6000

	БЭСТ-5. Питание для  комбинатов социального / школьного питания (КШП)

	Функциональные возможности:

· Разработка и ведение технологических карт. Составление и ведение планового (типового) меню.
· Составление и расчет меню-раскладки по оказанию услуг по организации питания.
· Расчет выполнения норм среднесуточного набора продуктов. Ведение справочника продуктов 
с учетом химсостава. Учет движения продуктов (приход, списание, остатки).
· Оформление актов оказанных услуг.
Минимальная конфигурация программы (приложения,  режимы с отраслевой настройкой):

· Питание. Калькуляция - рабочее место технолога / диетсестры.  
· Меню-раскладка по оказанию услуг по организации питания.
· Товары. Продукция, Продажи. Клиенты. 

· Базовый тип предприятия, включающий минимально настроенную базу данных с учетом законодательных  требований и особенностей   (один из ниже предлагаемых в ценовом листе).
	ПОДАРОК

	17920

	Дополнительный режим для организации платного поименного учета питания (минимальная функциональность):  
· Учет расчетов с поставщиком питания по каждому ученику за фактически отпущенное питание.
· Справочник заказчиков питания (школы с детализацией по классам и классы по ученикам). 

· Ведение табеля питания -  регистрация фактически отпущенного питания по каждому ученику.
· Печать квитанций для каждого ученика по факту оказанных услуг.   

· Расчет меню и списание продуктов на плановое и фактическое количество питающихся.
· Формирование бухгалтерских проводок на сумму оказанных услуг и сумму фактических затрат.
	-
	15000

	БЭСТ-5. Питание для предприятий общественного питания

	Функциональные возможности:

· Разработка и ведение технологических карт. Составление и расчет  меню-раскладки по заказам.
· Ведение справочника продуктов с учетом химсостава. Учет движения продуктов (приход, списание, остатки). Приход и реализация готовых блюд, обслуживание мероприятий.
Минимальная конфигурация программы (приложения,  режимы с отраслевой настройкой):

· Питание. Калькуляция - рабочее место технолога / диетсестры.  Товары. Продукция.
· Составление и расчет меню-раскладки по заказам.
· Базовый тип предприятия, включающий минимально настроенную базу данных с учетом законодательных требований и особенностей (один из ниже предлагаемых в ценовом листе)
	ПОДАРОК

	16800


	 БЭСТ-5. Питание для предприятий лечебного и санаторно - курортного типа

	Функциональные возможности:

· Разработка и ведение технологических карт, учет диет.
· Составление и ведение планового (типового) меню.
· Составление и расчет меню-раскладки на питание организованных коллективов, «шведский стол».
· Расчет выполнения норм среднесуточного набора продуктов.
· Ведение справочника продуктов с учетом химсостава.
· Учет движения продуктов (приход, списание, остатки).
Минимальная конфигурация программы (приложения,  режимы с отраслевой настройкой):

· Питание. Калькуляция - рабочее место технолога / диетсестры.
· Составление и расчет меню-раскладки на питание организованных коллективов,  «шведский стол».
· Товары. Продукция.
· Базовый тип предприятия, включающий минимально настроенную базу данных с учетом законодательных  требований и особенностей   (один из ниже предлагаемых в ценовом листе).
	Подарок


	15800


	Базовые типы предприятия

К одному экземпляру  программы обязательно приобретается один из базовых типов предприятия, несколько по желанию.

	Частное или Негосударственное
	Базовые типы предприятия включают соответствующие бухгалтерскому и налоговому учету (ОСНО, УСНО, ЕНВД) типовые настройки:  план счетов, типовые операции с бухгалтерскими проводками, классификаторы, справочники, формы первичных документов, отчетность предприятия  / организации / учреждения.
	1600

	 Государственные учреждения: 
	
	

	- Бюджетное  учреждение 
	
	4000

	- Казенное  учреждение 
	
	4000

	- Автономное учреждение 
	
	1600


	Дополнительные рабочие места в сети
	Скидка 
	Цена  с учетом скидки

	Одно дополнительное рабочее  место
	-


	5600

	5 дополнительных рабочих  мест (пакетное приобретение)
	20%
	22400

	10 дополнительных рабочих  мест  (пакетное приобретение)
	25%
	42000

	20 дополнительных рабочих  мест  (пакетное приобретение)
	30%
	78400

	50 дополнительных рабочих  мест  (пакетное приобретение)
	40%
	168000

	100 дополнительных рабочих  мест (пакетное приобретение)
	50%
	280000


	Дополнительные функциональные возможности 

к имеющейся у пользователя конфигурации программы «БЭСТ-5. Питание»

Все функциональные возможности программы,  работают в единой базе данных, без каких либо 

процедур слияния или передачи данных.

	Составление и расчет меню-раскладки на питание
 организованных коллективов,  «шведский стол» (режим)
	Режимы “Составление и расчет меню-раскладки…” работают с конфигурацией программы, имеющей в своем составе приложения: “Питание. Калькуляция  -  рабочее место технолога / диетсестры” и “Сырье. Материалы” или “Товары. Продукция ”.
	5000

	Составление и расчет меню-раскладки по заказам  (режим)
	
	6000

	Составление и расчет  меню-раскладки

по оказанию услуг организации питания (режим)
	
	8000

	· Ведение бухгалтерского, налогового, учета.
· Учет товаров, сырья/ материалов, учет закупок и управление продажами.
·  Автотранспорт. 

· Производство. 

· Кадры, табельный учет, заработная плата
· И многие другие. 
	 Приобретаются по ценовому листу на программу

 “БЭСТ-5” 

см. лист № 2-4.


Цены на программы, предлагаемые на условиях специального предложения, указаны с учетом скидки, другие скидки на приобретение не действуют. 
· СКИДКА 15% - на приобретение второго и последующих рецептурных справочников к  готовым отраслевым решениям “БЭСТ-5. Питание” и “БЭСТ-Питание для детских организованных коллективов”.     

· Скидки до 50% – на приобретение дополнительной функциональности к имеющейся у пользователя лицензии программы смотрите на листе №1. 
· Программа поставляется с программной защитой от нелицензионного копирования. Ключевая защита приобретается дополнительно, по желанию - ценовой  лист № 4.  
	Рецептурные справочники

Являются дополнительной отраслевой настройкой к решению «БЭСТ-5. Питание». 

Содержат заполненную базу рецептов с химическим составом, калорийностью, технологией приготовления и показателями качества блюд. 

Все рецептурные справочники могут устанавливаться совместно, т.е. дополнять друг друга в единой базе данных ПРОГРАММЫ. 

Все справочники поставляются «как есть» и только в составе отраслевого решения. В процессе работы пользователю дается возможность самостоятельного редактирования и пополнения справочников. 
	Цена за один справочник

	1. Для предприятий общественного питания.  

База рецептов для общественного питания содержит около 1000 рецептов. 

Для создания базы использованы: "Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятия общественного питания I часть" \Под редакцией Ф.Л. Марчука, "Хлебпродинформ", 1996 г. и  "Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятия общественного питания II часть" \Под общей редакцией Н.А. Лупея, "Хлебпродинформ", 1997 г.
	7000

	 2. Для лечебного и санаторного питания

Настройка содержит заполненный справочник продуктов  с данными химического состава продуктов и норм отходов при холодной обработке с учетом сезонности, базу рецептов с химическим составом и калорийностью блюд, технологией приготовления. База рецептов для лечебного питания содержит около 400 рецептов.  Для создания базы использованы: "Картотека блюд лечебного и рационального питания"/ Под ред. М.А.Самсонова -Екатеринбург: Средне-Уральское книжное изд., 1995г. Данная картотека разработана Институтом Питания РАМН и утверждена Министерством Здравоохранения РФ.
	7000

	3. Для   школ и других образовательных учреждений 

Настройка содержит заполненный справочник продуктов и базу рецептов около 500 рецептов. 

Для создания базы использованы утвержденные институтом питания сборники рецептур: <Сборник технических нормативов. -Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для питания школьников.> Под ред. М.П.Могильного -М.: Изд. ДеЛи принт, 2007г. (около 300 рецептов), <Сборник технических нормативов. -Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания при общеобразовательных школах.> / Под ред. В.Т.Лапшиной -М.: Изд. Хлебпродинформ, 2004г. (около 200 рецептов), <Сборник технических нормативов. -Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий диетического питания. Для предприятий общественного питания.> / Под ред. В.Т.Лапшиной -М.: Изд. Хлебпродинформ, 2002г.
	7000

	4. Для дошкольных     учреждений  (составлен по методическим материалам г. Москвы)

Настройка содержит заполненный справочник продуктов и базу рецептов около 150 рецептов, которая создана на основании <Методических указаний города Москвы.  Организация питания в дошкольных образовательных учреждениях.>  М.: Департамент образования города Москвы, 2007г.
	7000

	5. Для школ, дошкольных и других образовательных и воспитательных учреждений (составлен по методическим  материалам  г. Санкт-Петербурга)

Настройка содержит заполненный справочник продуктов и базу рецептов около 500 рецептов, которая создана на основании: <Методических рекомендаций по организации питания детей и подростков в учреждениях образования Санкт-Петербурга>, утвержденных 15.12.2008г. Правительством Санкт-Петербурга. Основной ассортимент блюд принят по <Сборнику технологических нормативов. Сборнику рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общ. питания при общеобразовательных школах.> М.: Хлебпродинформ, 2004.
	7000

	6. Для дошкольных образовательных и воспитательных учреждений  

Настройка содержит заполненный справочник продуктов и базу рецептов около 600 рецептов. 

Для создания базы использованы: <Сборник технологических нормативов, рецептур блюд и кулинарных изделий для дошкольных образовательных учреждений>, Пермь 2004г. Составители: Коровка Л.С. и др. (Согласовано: ЦГСЭН в Пермской обл., рекомендовано Департаментом образования и науки Администрации Пермской обл. и Институтом питания РАМН) - около 300 рецептов по рекомендованному меню и <Сборник технологических карточек, рецептур блюд и кулинарных изделий для дошкольных образовательных и детских оздоровительных учреждений.> Уфа, ИП Поляковский Ю.И. - около 150 рецептов для двух категорий питающихся до 3 лет и от 3 до 7 лет.
	7000

	7. Для школ-интернатов, детских домов и детских оздоровительных учреждений.
Настройка содержит заполненный справочник продуктов, базу рецептов с химическим составом и калорийностью блюд, технологией приготовления и показателями качества блюд и полуфабрикатов, справочники химического состава продуктов и норм отходов при холодной обработке с учетом сезонности, среднесуточного набора  продуктов по категориям питающихся. База рецептов содержит около 500 рецептов.  Для создания базы использован <Сборник технологических нормативов, рецептур блюд и кулинарных изделий для школьных образовательных учреждений, школ-интернатов, детских домов и детских оздоровительных учреждений> / под редакцией Л.С. Коровка - Пермь: Уральский региональный центр питания, 2008г.
	7000

	8. Для питания детей в дошкольных организациях.  

Настройка содержит, физиологические нормы питания для детей 2-х категорий (до 3-лет и свыше 3-х лет), натуральные нормы среднесуточного набора продуктов для указанных групп детей, справочник продуктов с данными по химическому составу продуктов и  около  700 технологических карт, рекомендованных для детского питания. 

Для создания базы использованы: СанПиН 2.4.1.2660-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы в дошкольных организациях», «Нормы физиологических потребностей в энергии и пищевых веществах для различных групп населения РФ». Методические рекомендации МР 2.3.1.2432 -08, сборник «Химический состав Российских продуктов. Справочник»; под ред. Тутельяна В.А., Скурихина И.М.; ДеЛи принт; 2002г.,«Сборник технологических нормативов - Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для питания детей в дошкольных организациях», Под ред. М.П. Могильного и В.А. Тутельяна. - М.: ДеЛи принт, 2011. 
	7000


	Москва,  Звенигородское шоссе, дом 3

Тел./факс: (495) 926 58 60, 231 70 03

E-mail:  trade@bestnet.ru
	Для регионов 

Тел./факс: (495) 231 70 01

E-mail:  dealer@bestnet.ru
	Internet: www.bestnet.ru

                 E-mail:best@bestnet.ru 





